DEGUSTATIONSMENU

VITELLO TONNATO
aufgeschnittenes, gegartes, zartes Kalbfleisch an Thunfischsauce

RAVIOLI CON RICOTTA E SPINACI
Ravioli gefiillt mit Ricotta-Spinat-Fullung, Salbeibutter

FETTUCCINE AI FUNGHI FRESCHI
Hausgemachte Nudeln an frischen Pilzen in Rahm

FILETTO ROSSINI CON RISOTTO MILANESE
Rindsfilet mit frischer Entenleber und Sommer Triiffel

Risotto Milanese

SERGIO
Espresso, Vanilleeis und Amaretto-Espuma

Menii ab 2 Personen CHF 130.00 pro Person

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.



ANTIPASTI - SALATE & VORSPEISEN

INSALATA GAMBRINUS
Blattsalat

BURRATA CON CAPONATA SICILIANA
Burrata auf sizilianischer Caponata
(stifssaures Gemiisegericht aus Peperoni, Auberginen und Tomaten)

INSALATA CON FUNGHI FRESCHI
Blattsalat mit frisch sautierten Pilzen

INSALATA AI FRUTTI DI MARE
Lauwarmer Meeresfriichtesalat

VITELLO TONNATO
aufgeschnittenes, gegartes, zartes Kalbfleisch an Thunfischsauce

BATTUTA DI CARNE DI FASSONE

Handgeschnittenes Tatar vom piemontesischen Rind
mit frischem Sommer Triiffel

CARPACCIO DI MANZO CIPRIANI
Mariniertes Rindfleisch-Carpaccio

CARPACCIO CON TARTUFO
Mariniertes Rindfleisch-Carpaccio mit frischem Sommer Triiffel

ZUPPA - SUPPEN

ZUPPA AI CARCIOFI
Artischockencremesuppe

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.

CHF 11.00

CHF 22.00

CHF 28.50

CHF 31.00

CHF 32.00

CHF 40.00

CHF 30.00

CHF 45.00

CHF 16.00



PASTE & PRIMI - TEIGWAREN

(als Vorspeise oder Hauptgang)

Unsere Teigwaren werden fir jede Bestellung a la minute frisch zubereitet.
Dabei verwenden wir ausschliesslich hochwertige Produkte aus der Region.

LASAGNE GAMBRINUS
Lasagne mit Rind- und Kalbfleischfillung CHF 18.00/ 28.00

GNOCCHI PIEMONTESE AL GAMBRINUS
Kartoffelgnocchi mit Rohschinken und Tomaten CHF 18.00/ 28.00

RAVIOLI CON RICOTTA E SPINACI
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat, an Salbeibutter CHF 26.00/ 36.00

RAVIOLI RIPIENI DI CARNE
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Kalbshaxenfiillung CHF 26.00/ 36.00

FETTUCCINE AI FUNGHI FRESCHI

Hausgemachte Fettuccine mit frischen Pilzen in Rahmsauce CHF 27.00/ 36.00
LINGUINE AL TARTUFO
Linguine mit frischem Sommer Triiffel CHF 35.00/42.00

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.



CARNE & PESCE - FLEISCH & FISCH

FEGATO ALLA VENEZIANA

Schweizer Kalbsleber nach venezianischer Art CHF 40.00
POLLO ALLA DIAVOLA

Mistkratzerli nach , Teufelsart” CHF 40.00
VITELLO AL LIMONE

Zartes Kalbsnierstiick an Zitronensauce CHF 44.00

COSTOLETTA DI VITELLO AL PEPE
Schweizer Kalbskotelett (ca. 400 g) an Pfeffer-Krautersauce CHF 65.00

COSTOLETTA DI VITELLO AI FUNGHI

Schweizer Kalbskotelett (ca. 400 g) mit frischen Pilzen CHF 69.00
FILETTO DI MANZO AL PEPE
US-Rindsfilet an Pfeffer-Krautersauce 150 g CHF 54.00

220 g CHF 65.00
FILETTO DI MANZO AI FUNGHI
US-Rindsfilet mit frischen Pilzen 150 g CHF 60.00
220 g CHF 71.00
FILETTO ROSSINI
US-Rindsfilet mit frischer Entenleber und frischem Sommer Triiffel 150 g CHF 65.00
220 g CHF 76.00
SOGLIOLA INTERA
Ganze Seezunge, in Butter gebraten CHF 65.00

Beilagen
Zu jedem Fleisch- und Fischgericht servieren Ihnen eine der folgenden Beilagen nach Wahl:

e Polenta

e frisch zubereitete Fettuccine Alfredo (a la minute zubereitet)
e Risotto Milanese

e italienischer Spinat

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.



Herkunftsdeklaration

Rindfleisch: Schweiz / USA / Argentinien / Italien
(Kann mit Hormonen als Leistungsforderer erzeugt worden sein)

Gefltgel: Schweiz / Frankreich

Kalbfleisch: Schweiz

Fisch: Schweiz / Mittelmeer / Atlantik /Holland / Frankreich
Crevetten: Vietnam

Teigwaren: Schweiz
hausgemacht mit Mehl von der Miihle Lamperswil

Eier: Schweiz
Hans Eschenmoser, Weinfelden

Brot: Schweiz
Béckerei Mohn, Sulgen

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich
bitte an unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.



