wrb?aﬂ‘/'

insabata invernale

insatata con gamberell
insatata con fuphi fresohi
carpacors di manzo efprian/

carpacers d manzo eprian/ 4

ta/ot«fo bianco d abba

wype
zuppa aam/af/

2uppa d/ zucca

pasva, prim

;//maaé/ loscan/
%z@aﬂa /«m/ﬁ)m@
raviol) con rizolta e gw)ma/

raviol] con q’a/'e/(o d ///'ow

paglia e fions, funghi freschi

//'w/' o/ Mz/«a\ a gloco

t@;//?'a/?}(/ 0 risotts af Ifa/‘ta[fo bianco d abba

Restaurant g‘dmﬁlﬂw

Italienische Spezialitaten

: salate, Kalte vorspeisen

: witerdioher blattsalat 70.50

: wixlerlicher blatlsalat, crevetlen, krditer 24.50

« winterdisher blattsalat, fm’méz //Z'e 25,50

! marintertes us-rirdsfitet 24

; mariniertes us-rirdsfitet, weisser atha triffel 24 nature
Lol wnind s diloh grammueie verrectret

s copfebby 75 pramm oo povliig dypegrens prd pramn

N 6"!’0/&4

: artigohookensehaunsyppe 74

: Riirbiseremesuppe 74

; Tefpwaren, warme vorspelsen rorgpesse

: Kartofffelllisschen, Kishererbsen, sateivea 77

: tasagne mit pids/ Ralbfleiisohfitlunp 77

: manbiasohen mit rizotla-spinatfitling 78

: mabbaschen mit witifilluny 78

: farbpe ndelh, frisohe pitee, rabm 23

: Cosoanisohe nudetn, witiragoit 25

! nudely oder risotts | weisser alha triffel 7 7nature

el wnind zandTelloh prammueie servechrel, wi capfekllr 73 pramn prv porin lapegprent




Restaurant g‘dmﬁl‘?zw

te/}wm/(yeﬂbéte ale éaz,a@ﬂ'ah‘ ’wfw'a,éb‘ + fr 8—

Italienische Spezialitaten

pesee ; ﬁfaﬁ
;/a/rr/em/(/ all erbette ; reSencrevellen, [fk/[faée rduter 75

cozze e M@}ﬂ/@ s /le«m steithano : missmuschely, venusmuseheln, Sioitlanische c{«'ffa g 75/2’6, 50
tueiperca of sugo cozze : zanderfilet gebraten, muschet-sugo 42

carne : f/e/[faé
polletio atba diavola : pikantes misthratzert] 36

f@/dt‘d lla venezina . Sautierte, /a&aé/(efze/te Kalbsteber, zwiebetn 36

Hotto di cinphrale o/ funghi : witdlsehweifitols, frische pitke 4

4 4 7 f
guaneia & bue of barols : baroly-brasats vom schsenbippl 4
bistecea di vitells & funphi : Rabbshohricken, frische pitze 48
guaglle Fipiene : enthberte wacktely, gefitht mit spirat wd mark 55
75091/ 220p

[etto & manzo of pepe : us-ridsfitet, pfeffertriitersace #5/58
[letto di wanzo o funghi : us-ricdsfitet, frische pitce, rahm 57/6¢
[fetto di manzo rossin ; ws-rirdsfilet, ginseteber, triffel-rotweirjus 59/74

e fiseh- and floischperichte werden mit potents, hauspemachten nudely ol alffreds, risotts mitunese,
spinat oder J’e//e/‘/é/d}‘w Serviert / fa//fa/(mé cH /‘/}(c{fé/&aé USA }efé}e/ 4 ﬁl/ 5//7

WW/& al sud reise iy den siden / ab 2 /efwm/
insatata con gamberelli: wirtertioher blattsalat, orevellen, krduter
raviol) con rizotta e &?/}ma/} maullaschen mit ﬁ/'aoﬁa—‘gb/}mtfd//m/

preel ol rad di gisoo: Cosoanisehe nudeln, witilragoit



Restaurant g‘dmﬁl‘?zw

Italienische Spezialitaten

,ﬁ/@m d manzo rossii’ a@—/&/}(ds’f//ét, /d}(fe/elefg weisser abha tm[ffa{ rotwenyus, +iSoLL

f/'&é/ o merdst: fq}w i merlyt /efmé&: vanitleers
95/ person das a‘&vg/«&b‘a&b/(&—/r(a/m wird nar abends serviert!

ﬁ/o%ﬂﬁmaay/b : @a'lf'&s;be/ff&//»éé{re

f/'aé/' af merlot ; fq}e/( i merlot /@fwéé vanitloess 72,50
trts df panna cotta : drefertes panna cotia 73,50
tris di crsecolato ¢ dreserter sehokobden 75,50
sorbetts & arancio sangupne : blutorangensorbet, wodka 74,50
zabaione af marsala : weirschaumereme (a6 2 /emmrwz/ 75,50

wird fm’faé zuberertet /aa, 26 /r(/}(/

diversi [{me/// talian/ » verschiedene Kisesorten 76



